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Emozioni dal mondo festeggia la X
edizione con un successo senza

precedenti
21 October 2014 by Luigi Odello | 0 comments

Venerdi 17 ottobre 2014 presso il Filandone di
Martinengo, 93 giurati originari di 23 paesi (Colombia,
Croazia, Francia, Germania, Giappone, Giorgia, Grecia,
Israele, Italia, Lettonia, Lussemburgo, Malta, Peru,

Polonia, Romania, Serbia, Spagna, Regno Unito,
Repubblica Ceca, Slovacchia, Slovenia, Turchia e
Ungheria) hanno degustato, riuniti in 7 commissioni,
210 vini prodotti in 20 nazioni nel mondo (Bosnia e
Herzegovina, Croazia, Francia, Germania, Giorgia,
Israele, Italia, Macedonia, Malta, Peru, Repubblica
Ceca, Romania, Serbia, Slovenia, Slovacchia, Spagna,
Sud Africa, Svizzera, Turchia, Ungheria).

“Per la prima volta nella storia del concorso - ha
voluto sottolineare Sergio Cantoni, direttore del
concorso - la maggioranza dei vini partecipanti e
straniera. Inoltre il primato che Emozioni dal Mondo
Merlot e Cabernet Insieme detiene ormai da tempo,
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La Doc Valcalepio e il Concorso Emozioni dal
Mondo

on 13 Ottobre 2014. Pubblicato in Archivio articoli dal 05/04/2011 - L'azienda

di Gianni Paterno
Valcalepio rappresenta il cuore verde, agricolo della provincia di Bergamo.

Geograficamente € una lunga fascia pedemontana che si estende per circa 70 km tra i fiumi
Adda e Oglio. Culturalmente rappresenta un vasto territorio votato alla viticultura ricco di
chiese, abbazie, castelli medievali che ebbero il maggiore splendore ai tempi del famoso
condottiero Bartolomeo Colleoni.

La tradizione vitivinicola nella Valcalepio & molto antica e risale all'epoca dei Romani.
L'equipaggiamento dei legionari che andavano in battaglia infatti comprendeva anche pezzi
di tralci di vite da piantare nel fazzoletto di terra che veniva loro dato come ricompensa. A
Bergamo la coltura della vite per i Romani divenne cosi importante che dedicarono un
tempio a Bacco nell’antico borgo di San Lorenzo.

Durante 'invasione longobarda la vite subisce un tracollo produttivo e la viticoltura viene
praticata solo nelle proprieta ecclesiastiche. La ripresa tra il 1400 e il 1600 quando Bergamo
produce piu vino del suo fabbisogno destinando I'eccesso al commercio con Milano. Ma nel
1700, con lo svilupparsi dell'allevamento dei bachi da seta, le viti vengono sostituite con i
gelsi e nei primi dell'800 il vino deve essere importato dalle altre regioni. Nel 1886
l'invasione della fillossera distrugge in dieci anni quasi tutti i vigneti che perd in breve
tempo non solo vengono ripristinati ma se ne amplia la superficie.

Nel 1950 la Camera di Commercio promuove I'innovazione in viticoltura spingendo gli
agricoltori all'utilizzo di nuovi vitigni. Le colline della Valcalepio raggiungono anche
pendenze quasi proibitive, ma sanno trasmettere al vino caratteristiche uniche di sapidita,
struttura e personalita. Inizia cosi I'attuale successo dei vini della valle, riconosciuti come
DOC nel 1976, riveduta nella formulazione attuale nel 1993. Il Valcalepio DOC ¢ previsto
nelle tipologie rosso, bianco e moscato passito. Il vino pit importante & il rosso che prevede
I'unione del Merlot, dal 40 al 75 %, col Cabernet Sauvignon, dal 25 al 60%. Un cosiddetto
taglio bordolese che assieme alle altre tipologie coinvolge circa 70 produttori, 270 ettari
totali di vigneti per 1.500.000 bottiglie annuali.

Per confrontare il loro rosso con i migliori tagli bordolesi del mondo onde poterlo ancora
migliorare e valorizzare il Consorzio di Tutela Valcalepio assieme ai Vignaioli
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Nell'edizione dello scorso anno sono state 64 le medaglie assegnate ai vini provenienti da
17 nazioni da 81 giurati, tecnici e giornalisti del settore provenienti da 27 nazioni riuniti in 7
~ TS commissioni di degustazione. Per comprendere I'internazionalita del concorso basti dire che
FIERA DEL MEDTERRANEC 20'9 le 2 Gran Medaglie d’oro sono state assegnate alla cantina Corvus Sarapcilik della Turchia
e a Ella Valley Vineyard da Israele.

Sabato 18 ci sara in mattinata una tavola rotonda dedicata al tema “L’Aggregazione:
chiave per la promozione di un territorio e dei suoi prodotti” con relatori provenienti da tutta
Europa e la proclamazione dei vini vincitori presso la Sala Caravaggio del Centro Congressi
della Fiera di Bergamo. Nel pomeriggio il banco di degustazione dei vini premiati sara
aperto al pubblico dalle 14.30 alle 18.30.

FRAPPATO www.valcalepio.org
www.emozionidalmondo.it

Per i piul curiosi qui I'elenco completo dei premiati 2013.
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Si e concluso oggi il X° Concorso Enologico Internazionale “Emozioni dal Mondo Merlot e Cabernet
Insieme” 2014. La kermesse nata e cresciuta a Bergamo che ogni anno raccoglie un numero sempre
maggiore di consensi sia per quanto riguarda il numero di campioni partecipanti sia per quanto concerne
le adesioni dei giudici internazionali, ha festeggiato nel 2014 il suo 10 anniversario.

“Molta strada é stata fatta dal 2005” - ricorda il direttore del Concorso Sergio Cantoni - “allora i vini in
concorso erano un centinaio ed erano prodotti in 7 nazioni, avevamo 68 giurati provenienti da 13 paesi e
le degustazioni erano affidate a 4 giurie.” Dieci anni dopo “Emozioni dal Mondo Merlot e Cabernet
Insieme” porta avanti la bandiera di Bergamo nel mondo enologico internazionali con numeri di tutto
rispetto.

Durante le sessioni di assaggio, svoltesi venerdi 17 ottobre 2014 presso il Filandone di Martinengo, i
93 giurati originari di 23 paesi (Colombia, Croazia, Francia, Germania, Giappone, Giorgia, Grecia, Israele,
Italia, Lettonia, Lussemburgo, Malta, Peru, Polonia, Romania, Serbia, Spagna, Regno Unito, Repubblica
Ceca, Slovacchia, Slovenia, Turchia e Ungheria) hanno degustato, riuniti in 7 commissioni, i 210 vini
iscritti al Concorso e prodotti in 20 nazioni nel mondo (Bosnia e Herzegovina, Croazia, Francia, Germania,
Giorgia, Israele, Italia, Macedonia, Malta, Peru, Repubblica Ceca, Romania, Serbia, Slovenia, Slovacchia,
Spagna, Sud Africa, Svizzera, Turchia, Ungheria).

Internazionalita & dunque senZz'altro la parola chiave di questa decima edizione del Concorso Enologico
Internazionale: un'internazionalita che si riscontra sia nel numero di paesi rappresentati dai giudici, sia in
quello dei paesi produttori partecipanti.

“Per la prima volta nella storia del concorso” - ha voluto sottolineare Cantoni - “possiamo affermare che
la maggioranza dei campioni partecipanti € straniera. Inoltre il primato che “Emozioni dal Mondo Merlot
e Cabernet Insieme” detiene ormai da tempo, quello del Concorso Enologico Internazionale con il
maggior rapporto numerico tra giudici e campioni degustati, ci consente di avere dei risultati affidabili ed
estremamente rappresentativi del gusto mondiale tanto dei tecnici quanto dei giornalisti.”

Veniamo ora ai risultati, resi noti sabato 18 ottobre 2014 al termine del Convegno sul tema
“Aggregazione: chiave per la promozione di un territorio e dei suoi prodotti” svoltosi presso la sala
Caravaggio della Fiera di Bergamo.

63 le medaglie d'oro assegnate, 32 di queste ottenute da vini di provenienza italiana.

Ecco in breve il medagliere internazionale: 8 medaglie alla Croazia e altrettante alla Serbia,

4 a Israeliani, 2 rispettivamente a Francia, Romania, Turchia e Malta, una medaglia a Slovenia, Slovacchia
e Georgia.

| risultati delle degustazioni non lasciano spazio a dubbi: il Concorso vede tra i suoi partecipanti campioni
di altissima qualita. “Quest’anno possiamo davvero parlare di risultati eccezionali” - ha ricordato Cantoni
- “Ben 136 sono i vini che avrebbero ottenuto una medaglia, il Regolamento OIV, pero, ci consente di
premiare solo il 30% dei partecipanti, abbiamo quindi dovuto porre lo sbarramento piuttosto in alto.

Ciononostante sono state 63 le medaglie d'oro assegnate”. ,
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La giuria stampa, composta da membri a maggioranza straniera, ha assegnato 15 Premi della Stampa
mentre i 21 membri della Giuria dei Consumatori, selezionati grazie ad una partneship con Radio
Number One, hanno selezionato i 4 vini per La Scelta del Consumatore, 2 italiani e 2 stranieri.

Da notare come anche per questa edizione del 2014 il giudizio dei consumatori e quello dei tecnici si sia
trovato in accordo: 2 dei vini selezionati dai consumatori hanno anche ottenuto la medaglia d'oro della
giuria tecnica.

Ma “Emozioni dal Mondo Merlot e Cabernet Insieme” non & solo degustazione, e anche, e soprattutto un
momento di incontro e di confronto.

Quest'anno il tema scelto per il Convegno conclusivo della manifestazione e stato “L'Aggregazione: Chiave
per la Promozione di un Territorio e dei suoi prodotti”, un momento di confronto davvero interessante
che ha visto la partecipazione di 5 relatori di grande rilevanza a livello internazionale che hanno portato
la propria esperienza sul tema in oggetto.

Vignaioli Bergamaschi e il Consorzio Tutela Valcalepio intendono “Emozioni dal Mondo Merlot e Cabernet
Insieme” come un momento di fondamentale importanza per la promozione del territorio bergamasco,
ecco perché ogni anno viene selezionato un tema conduttore dell'evento.

Il tema scelto per il 2014 é stato il tessile, elemento di fondamentale importanza per la cultura, la storia e
I'economia della regione bergamasca. Di qui la scelta di portare gli ospiti italiani e stranieri in visita al
museo del Tessile di Leffe e di ospitare la degustazione delle commissioni presso il Filandone di
Martinengo, presso il quale e stato anche organizzato un importante momento di rievocazione delle
antiche tecniche di filatura della seta.

Altro momento molto importante per il Concorso Enologico Internazionale “Emozioni dal Mondo Merlot e
Cabernet Insieme”, inoltre, € il banco d'assaggio dei vini vincitori che ha aperto al pubblico nel pomeriggio
di sabato 18 ottobre 2014 presso gli spazi della Banca Popolare di Bergamo in Piazza Vittorio Veneto 8.
Con l'occasione, inoltre, si € rinnovata la collaborazione tra Consorzio Tutela Valcalepio, Vignaioli
Bergamaschi e la Onlus Nepios.

L'accesso alla degustazione, infatti, € avwenuto previo pagamento di un'offerta libera a questa importante
associazione molto attiva sul nostro territorio.
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Bergamo: dal 16 ottobre il Decimo
Concorso Enologico Internazionale
“Emozioni dal Mondo: Merlot e Cabernet
Insieme”

di Informacibo

Ultima Modifica: 13/10/2014

Milano 13 ottobre 2014. Al via a Bergamo il 16, 17 e 18 ottobre, per il decimo anno
consecutivo, la manifestazione ‘Emozioni dal Mondo: Merlot e Cabernet Insieme’,
organizzata da Vignaioli Bergamaschi in collaborazione con il Consorzio Tutela

Valcalepio.

La kermesse bergamasca ha ottenuto il patrocinio dell'Organizzazione Internazionale
della Vite e del Vino e del Ministero delle Politiche Agricole e Forestali Si
aggiungono a quello dell'Assessorato regionale all’Agricoltura e del Consiglio | e

della Lombardia.
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L'evento € stato presentato stamane in Regione a Milano presso la Sala Expo del

30esimo piano di Palazzo Pirelli, alla presenza dell’Assessore Regionale all'’Agricoltura
Gianni Fava, del Sottosegretario Expo 2015 Fabrizio Sala, del consigliere regionale
Mario Barboni, del Presidente di Vignaioli Bergamaschi Marco Bernardi, del presidente
del Consorzio Tutela Valcalepio Emanuele Medolago Albani, del Vicepresidente
Giovanni de Ferrari e del direttore del Concorso Sergio Cantoni.

Per rendere visibile I'importanza e il valore dell'iniziativa bastano alcuni numeri e dati
relativi all'edizione dello scorso anno:

- 64 medaglie assegnate

-2 Gran Medaglie d'Oro,

- 62 Medaglie d’'Oro

- 17 Premi della Stampa

— 81 giurati (tecnici e giornalisti del settore provenienti da 27 nazioni nel mondo) riuniti
in 7 commissioni di degustazione.

— 27 nazioni rappresentate per quanto riguarda i giurati

—-17 nazioni per quel che concerne i campioni in gara

L'edizione 2014 vedra come ricordato la partecipazione di giudici provenienti da 23
paesi (Colombia, Croazia, Francia, Germania, Giappone, Giorgia, Grecia, Israele, Italia,
Lettonia, Lussemburgo, Malta, Peru, Polonia, Romania, Serbia, Spagna, Regno Unito,
Repubblica Ceca, Slovacchia, Slovenia, Turchia e Ungheria) e di campioni prodotti in
oltre 20 nazioni ( Bosnia e Herzegovina, Croazia, Francia, Germania, Giorgia, Israele,
Italia, Macedonia, Malta, Peru, Repubblica Ceca, Romania, Serbia, Slovenia, Slovacchia,
Spagna, Sud Africa, Svizzera, Turchia, Ungheria).

I numero di commissari stranieri raggiunge quota 42 su 73, di questi 22 sono tecnici e
20 giornalisti. Per quanto riguarda invece [l'ltalia i tecnici sono a quota 13 e i giornalisti
saranno 17.

Dopo la scommessa del 2013, inoltre, “Emozioni dal Mondo” conferma la presenza della
Giuria dei Consumatori. Anche per il 2014 Vignaioli Bergamaschi e Consorzio Tutela
Valcalepio in cooperazione con Radio Number One hanno portato avanti una
campagna di candidature che ha portato alla selezione di 21 consumatori che
prenderanno parte alle degustazioni del Concorso Enologico Internazionale e
contribuiranno a selezionare “La Scelta del Consumatore”.

“L'esperimento dello scorso anno si é rivelato davvero vincente” sottolinea il direttore
del Concorso, Sergio Cantoni, “i Consumatori hanno selezionato 4 vini e di questi 2
erano stati scelti anche dai giudici tecnici per ricevere una medaglia d'oro. ©~ =to
esperimento ha dimostrato come, pur basandosi su parametri diversi (il cons e
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Veniamo ora a qualche dettaglio in merito a questa decima edizione.

“Come ogni anno abbiamo scelto un tema che facesse da fil rouge per la tre giorni in
Bergamasca”, ha sottolineato Marco Bernardi, presidente di Vignaioli Bergamaschi, “ e
per il 2014 il tema selezionato € stato il tessile. Quella della produzione tessile e della
tradizione del baco da seta € una storia davvero speciale e che ha radici profonde nella
bergamasca e siamo certi che i nostri ospiti gradiranno le sorprese che abbiamo in
serbo per loro”.

Il programma della tre giorni prevede quindi una visita guidata al Museo del Tessile di
Leffe e la degustazione in uno dei luoghi simbolo del tessile in bergamasca: il
Filandone di Martinengo, scelto come set per il celeberrimo capolavoro di Ermanno
Olmi “L’albero degli Zoccoli".

Altro momento di grande importanza per questa manifestazione internazionale ¢ la
giornata di sabato 18 ottobre 2014, unica occasione interamente aperta al pubblico.

La giornata si aprira alle ore 9.30 presso al Sala Colleoni del Centro Congressi della
Fiera di Bergamo con una tavola rotonda sul tema “Aggregazione: Chiave per la
promozione di un territorio e dei suoi prodotti” con relatori internazionali: la
professoressa Danielle Cornot dell’'Universita di Tulouse; I'enologo Roger Aquiling,
Consulente del Ministero dell’Agricoltura della Repubblica di Malta; I'enologo Giorgio
Bosticco, direttore del Consorzio di Tutela Asti e Carlo Hausman, direttore dell'Azienda
Romana Mercati.

Al termine dei contributi internazionali, inoltre, la dottoressa Giovanna Cattaneo
condurra un breve intervento sul tema della Drosophila Suzuki e sull'impatto di questo
insetto sul vigneto nella vendemmia 2014.

In conclusione verranno proclamati ufficialmente i vini che si

saranno aggiudicati medaglia durante le degustazioni delle

giurie tecniche di venerdi 17 ottobre 2014.

Verranno anche annunciati i Premi della Stampa, selezionati dalla

speciale giuria stampa convocata nella stessa data e |la Scelta del

Consumatore, emersa dalle schede di degustazione dei 21 giudici

consumatori.

“Un momento davvero molto importante per noi, inoltre” ha specificato Emanuele
Medolago Albani, Presidente del Consorzio Tutela Valcalepio, “€ quello di sabato
pomeriggio. A partire dalle 14.30 e fino alle ore 18.30 aprira al pubblico il Banco
d’Assaggio dei Vini Vincitori del X° Concorso Enologico Internazionale “Emozioni dal
Mondo Merlot e Cabernet Insieme” in una location d'eccezione: la Banca Popolare di
Bergamo in Piazza Vittorio Veneto, 8 in Bergamo. La sede storica dell a
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Per essere sempre aggiornati sullo svolgimento del X° Concorso Enologico
Internazionale “Emozioni dal Mondo Merlot e Cabernet Insieme” 2014 sara possibile
seguire la manifestazione sui principali Social Networks (Facebook, Twitter e
Instagram) e consultare i siti www.emozionidalmondo.it e www.valcalepio.org
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10 anni di Emozioni Internazionali per
“Emozioni dal Mondo Merlot e Cabernet
Insieme”

di Informacibo

Ultima Modifica: 18/10/2014

Le foto sono a cura di Raffaele D'Angelo

Bergamo 18 ottobre 2014. Si € concluso oggi il X° Concorso Enologico Internazionale
“Emozioni dal Mondo Merlot e Cabernet Insieme” 2014. Qui I'elenco di tutti i vincitori
con le rispettive ambitissime Medaglie d'Oro.
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10 anniversario.

“Molta strada & stata fatta dal 2005" - ricorda il direttore del Concorso Sergio Cantoni —
“allora i vini in concorso erano un centinaio ed erano prodotti in 7 nazioni, avevamo 68
giurati provenienti da 13 paesi e le degustazioni erano affidate a 4 giurie. Basta un dato
per dare la misura dell'alto livello di qualita dei vini in Concorso: su 210 campioni ben
137 campioni hanno avuto un al punteggio superiore all'80%".

Dieci anni dopo “Emozioni dal Mondo Merlot e Cabernet Insieme” porta avanti la
bandiera di Bergamo nel mondo enologico internazionali con numeri di tutto rispetto e
con "messaggi" sempre innovativi, come quelli di quest'anno ("aggregarsi e
svecchiarsi") per aggredire in modo nuovo i nuovi mercati.

Durante le sessioni di assaggio, svoltesi venerdi 17 ottobre 2014 presso il Filandone di
Martinengo, i 93 giurati originari di 23 paesi (Colombia, Croazia, Francia, Germania,
Giappone, Giorgia, Grecia, Israele, Italia, Lettonia, Lussemburgo, Malta, Peru, Polonia,
Romania, Serbia, Spagna, Regno Unito, Repubblica Ceca, Slovacchia, Slovenia, Turchia e
Ungheria) hanno degustato, riuniti in 7 commissioni, i 210 vini iscritti al Concorso e
prodotti in 20 nazioni nel mondo (Bosnia e Herzegovina, Croazia, Francia, Germania,
Giorgia, lIsraele, Italia, Macedonia, Malta, Peru, Repubblica Ceca, Romania, Serbia,
Slovenia, Slovacchia, Spagna, Sud Africa, Svizzera, Turchia, Ungheria).

Internazionalita &€ dunque senz'altro la parola chiave di questa decima edizione del
Concorso Enologico Internazionale: un'internazionalita che si riscontra sia nel numero
di paesi rappresentati dai giudici, sia in quello dei paesi produttori partecipanti.
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solo col gioc
di squadra

Appello allOunit”
Il concorso Emozioni dal Mondo
nel 2015 protagonista a Milano

ROBERTO VITALI
= Con un forte appello
all®unit™ Cenologicak, si * con-
clusa felicemente la decima edi-
zione del Concorso Enologico
Internazionale CEmozioni dal
Mondo - Merlot e Cabernet In-
siemeE: ora Consorzio Valcale-
pio e Vignaioli Bergamaschi
pensano gi~ a quella del 2015,
sempre la terza settimana di ot-
tobre, quindi durante IQultimo
mese di svolgimento di Expo.
Proprio in vista di questo
evento planetario, il convegno

proposto questOanno a latere delterritoriali possano entrare in

concorso ha voluto insistere
sulla necessit” di aggregazione
anche nel mondo enologico: so-
lo una squadra compatta pu”
affermare il nome di Bergamo
in un contesto globale.

Del resto anche il concorso,
vista IQinternazionalit” che lo
caratterizza (campioni di vino
e giudici provengono da oltre
venti nazioni), si con-
ferma momento fon-
damentale per la pro-
mozione del territo-
rio: i commissari ita-
liani e stranieri sono
stati ospitati per tre
giorni e il programma
ha consentito a tecni-
ci e giornalisti prove-
nienti dai quattro an-
goli del globo di sco-
prire la citt” sotto vari punti di
vista: enologico, gastronomico
€, non meno importante, cultu-
rale e turistico.

Come ogni anno, ¢ stato scel-
to un tema per il Concorso: per
il 2014 si « scelto di seguire il
filone del tessile. Molto apprez-
zate la visita al Museo del Tessi-
le di Leffe e il tour del centro
storico colleonesco di Marti-
nengo:  stato possibile vedere
dal vivo la filatura del baco da

|| tessile ta di una settimana

tema forte
dellOedizion@egno diieri mattina,

sono 13 i vinjdal titolo: CAggrega-

bergamaschi chiave per a promo-
ai vertici zione di un territorio

vince &

S

nel convegno - T

seta ad opera di una signora di
ben 87 anni.

CSamo convinti b affermail
presidente del Consorzio, Ema-
nuele Medolago Albani - che
|IOesperienza maturata dal Con-
sorzio Valcalepio sia un patri-
monio estremamente utile e
preziosa. Abbiamo ottenuto
IOinserimento del prossimo con-
corso nel cartellone degli eventi
Expo 2015. Come confermato
dal sottosegretario Fabrizio Sa-
la, la Regione lavora per creare
la possibilit™ che le eccellenze n
Expo e per i vini bergamaschi la
collocazione potrebbe essere il
padiglione Vini o lo spazio della
Regione stessaE.

Intanto ¢ gi” sicuro che i lavo-
ri della giuria internazionale del
Concorso, nel 2015 si svolgeran-
no a Milano ospitati dalla Regio-
ne. UnQaltra possibilit™ sarebbe
quella di far diventare regionale

=~ il tour di tecnici e

giornalisti, con dura-

pa ha comunque torto. Il proble-
ma tocca da vicino anche Berga-
mo, dopo alcune defezioni di
soci (il Consorzio rappresenta

produzione vinicola). CSiamo
sempre aperti al dialogo. La di-
versit™ di idee « ricchezzaE, ha
confermato a riguardo il presi-
dente Medolago Albani.

anzichZ di tre giorni.
Tornando al con-
gli Angeli (Valcalepio Rosso
Barbariccia 2008); Cascina del
Bosco-Bonaldi (Valcalepio Ros-
s0 2012); Locatelli Caffi (Valca-
lepio Rosso Riserva 2009); Tal-
larini (Valcalepio Rosso Gaeta-
no 2006); La Rocchetta (Valca-
lepio Rosso Riserva 2008); La

zione come elemento

e dei suoi prodottiE, i

relatori erano tra gli
altri la docente universitaria
Danielle Cornot di Tolosa e
Giorgio Busticco direttore del
Consorzio Tutela dellOAsti. Han-
no sottolineato come i Consorzi
sono cardine e volano di aggre-
gazione, istituzioni senza le
quali non si possono pianificare
iniziative di successo utili per
tutti i produttori. Nei Consorzi
ci possono essere disparit™ di
vedute ma e I“ che bisogna trat-
tare i problemi: chi non parteci-

sco 2012); Il Calepino (Valcale-
Tosca (Valcalepio Rosso del Lu-
po 2011); Cavalli-Faletti (Valca-
lepio Rosso 2011). Su tutti pri-

zona medaglia tre suoi vini: Igt

lepio Rosso Orologio 2012; Igt
Bergamasca Merlot 2013.
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Il banco assaggi del Concorso ¢ entrato con solennit™ nei saloni della sede della Popolare Bergamo FOTOBERG
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comunque sempre 1082% della

Rovere (Valcalepio Rosso Sene-

LOevento

Sala assaggi nella Popola

Da 20 Paesi
le bottiglie

In gara: 10oro
a 63 campioni

1 9
b iy
pi. |

Il presidente Medolago Albani

| risultati del Concorso
Enologico Internazionale CEmo-
zioni dal Mondo-Merlot e Caber-
net InsiemeE non lasciano spazio
adubbi: sitratta di un concorso di
respiro globale e con campioniin
gara di altissima qualit™. | vini pre-
sentati sono stati 210 (per la prima
volta i vini stranieri, 107, hanno
superato quelliitaliani, 103). Ben
94 i giudici al lavoro da 23 Paesi
(Colombia, Croazia, Francia, Ger-
mania, Giappone, Giorgia, Grecia,
Israele, Italia, Lettonia, Lussem-
burgo, Malta, Pere, Polonia, Ro-
mania, Serbia, Spagna, Regno
Unito, Repubblica Ceca, Slovac-
chia, Slovenia, Turchia e Unghe-
ria), riuniti in 7 commissioni nella
storica fabbrica tessile del Filan-
done a Martinengo.
| vini provenivano da 20 nazio-
ni (Bosnia, Croazia, Francia, Ger-
mania, Giorgia, Israele, Italia, Ma-
cedonia, Malta, Pere, Repubblica
, Romania, Serbia, Slovenia,
acchia, Spagna, Sud Africa,

Si rinnova 10aiuto a NepPIO&: s s saero

Pergliintenditori e appassionatidi

Ecco le cantine bergamasche vino, il momento pi« interessante
e 13 vini premiati con medaglia dellaGtre giorniE dedicataaMerlot
dOoro: Tenuta le Mojole (Igt Ros- e Cabernetsieavutoieri pomerig-
so Le Mojole 2011); Castello de- gioconunevento uniconelsuoge-

nere.
Grazie alla collaborazione con la
BancaPopolare diBergamo, ilban-
co dOassaggio dei vini vincitori del
Concorsointernazionale sie svolto
negli storici ambienti della sede
bancariadiPiazza Vittorio Veneto
8, nel centro di Bergamo bassa.
Unluogo solenne, unico nelsuoge-
nere per un evento enologicodirile-

pio Rosso Riserva Sur“e 2010); vanzainternazionale. Perlaprima

volta nella storia di Bergamo si ¢
sceltodiconiugare due mondicos*
diversicome lafinanzaelOenologia:

meggia la Cantina sociale di San ilrisultato - statodigrandeimpatto.
Paolo dOArgon che ha piazzato inil pubblico diappassionatie curiosi

haavuto modo didegustare, serviti

Bergamasca Rosso 2013; Valca-dai sommelier Ais, oltre 80 vini di

Paesi diversi, i migliori presentati
al concorso, che hanno ottenuto la

medagliadOoro daparte delle giurie
internazionaliriunitesi venerd*“nel
Filandone diMartinengo. Traglial-
triD premiati per laprimavolta do-
poannidipartecipazione b duevini
provenienti dall®isola di Malta, un
Merlot 2012 e un Cabernet Franc
2013.

CDallaBancaPopolare b osservail
presidente del Consorzio Valcale-
pio, Emanuele Medolago AlbaniDil
mondo del vino bergamasco ha
sempre avuto aiuto e sostegno, co-
me confermaanche questa ultima
iniziativak.

ConlOoccasione, inoltre, si« rinno-
vatalacollaborazione tra Consorzio
Tutela Valcalepio, Vignaioli Berga-
maschielaOnlus Nepios. LOaccesso
alla degustazione * avvenuto con
unaoffertaliberadestinataafinan-
ziare leiniziative di questaimpor-
tante associazione molto attiva sul
nostroterritorio atuteladell®infan-
zia e dellafamiglia. R.V.

parlare di risultati eccezionali B
affermail direttore del concorso,
Sergio Cantoni B perche sono stati
ben 136 i vini che avrebbero otte-
nuto una medaglia. Il Regolamen-
to dellOOrganizzazione interna-
zionale del vino per” ci consente
di premiare solo il 30% dei parte-
cipanti, abbiamo quindi dovuto
porre lo sbarramento a un voto pie
alto. Ci” nonostante sono state 63
le medaglie dOoro assegnate. Di
queste, 32 sono state assegnate a
vini di provenienza italiana. Ber-
gamo porta a casa 13 medaglie
d®oro di cui 10 assegnate a vini Val-
calepio Doc e 3 a Bergamasca IgtE.
Assegnati anche 15 premidella
Stampa e 4 della Giuria dei Consu-
matori. Due di questi hanno anche
ottenuto la medaglia dOoro della
giuria tecnica. Nella cena di gala di
venerd", il presidente del Consor-
zio Valcalepio Emanuele Medola-
go Albani ha ringraziato i giurati
per il loro lavoro prezioso.!
R.V.

Da domani ritorna in funzione
|IOunico frantoio della Bergamas

s Tornainfunzione domaniper
lastagione 2014, alla Tribulinadi Gavarno
aScanzorosciate, IOunicofrantoio presen-
te in Bergamasca.

LOimpianto si trova presso |Qazien-icoltori Bergamaschi e consiglie-

da agricola e presidio Slow Food
Cll CastellettoE. Realizzato nel
2005 dalla Cooperativa Olivicol-
tori Bergamaschi, con il contribu-
to della Provincia, lo scorso anno
ha macinato oltre 800 quintali di
olive, producendo pie di 100 quin-
tali di olio extravergine Dop.

Cll progetto di mantenere in
vita IOunico frantoio esistente nel-

la provincia di Bergamo ¢ un atto
diamore per la storia della nostra
terrak, spiega Vittorio Capitanio,
presidente della Cooperativa Oli-

re di Confagricoltura oltre che
agricoltore con aziendaa Cene e g
Riva di Solto. CNon puntiamo su
grandi quantit™ di prodotto - pro- B
segue Capitanio -, piuttosto siamo |
convinti che il valore della qualit™
meriti gli sforzi che gli aderenti =54
alla Cooperativa stanno sostenen- -

do. 130 soci si stanno impegnando /
anche economicamente per far |l frantoio a Scanzo

fronte alle spese necessarie per
mantenere operativo IOimpianto.
E tutti sono stati disposti a qual-

sacrificio pur di mantenere

to presidio di cultura e civilt”
della nostra terrak.

Le piante di olivo in provincia

b precisa in una nota
Confagricoltura Bergamo B sono
circa 70mila, per una produzione
media di 350 tonnellate di olive,
pari a circa 400 quintali di olio
all®anno, corrispondenti media-
mente al 10 per cento dellOolio pro-
dotto in Lombardia. Una parte
della produzione viene ancora
sottoposta alla molitura in frantoi
situati nelle provincie limitrofe. Al
frantoio possono accedere gli
agricoltori della provincia che ab-
biano prodotto almeno 150 chili
di olive. !

In certi momenti non cO« proprio bisogno di altre brutte sorprese
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BERGAMO
ONORANZE
FUNEBRI

FUNERALI
COMPLETI
DI PRIMA CLASSE
A PARTIRE
DA SOLI
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Garantisce Bergamo Onoranze funebri, di cui « socio unico il Comune
di Bergamo. Tutto il meglio per i vostri cari: dalle auto i fiori,
dai paramenti, ai cofani, dalle pratiche comunali a quelle sanitarie.

Bergamo - Viale Pirovano, 17 (Viale Cimitero)
Per qualsiasi informazione non esitate a contattarci ai seguenti recapiti:

Tel. 035 237643 - Fax 035 235742

Servizio telefonico 24 ore su 24
www.bergamoonoramzef L
Email: info@bergamoonoranzefunebri.it
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/RUQD 3(PR]JLRQL GDO PRQGR OHUORW

$SSXQWDPHQWR D %HUJDPR LO H RWYV
XILFLDOH OXQHGuU RWWRBDEGODOROBLRUB

,WDOLD

., YLQL EHUJDPDVFKL H ORPEDUGL VL IUHJLDQR GL
LQWHUQD]LRQDOL 3HU LO GHFLPR DQQR FRQVHFX!'
ORQGR OHUORW H &DEHUQHW ,QN1GIPHRO R WJHDWQIL] P
FROODERUD]JLRQH FRQ HOG®ADOHRILIRRFRKH DYUj OXR.
H RWWREUH KD LQIDWWL RWWHQXWR LO SDWUR
GHODW M HL®HROHIGHO OLQLVWHUR GHOOH 3ROLWLF]
DJIJLXQJRQR D TXHOOR GHOOT$VVHVVRUDWR UHJLRQDOH DOOT
IRPEDUGLD

4XHVWL ULFRQRVFLPHDMLID ORHOHG ROROXLIFR &RQFRUVR (QROR
LQWHUDPHQWH GHGLFDWR DL YLQL D EDVH OHUORW H &DEHUQ

© Cabernd ©

ITHYHQWR VDUj SUHVHQWDWR LQ 5HJLRQH D OLSDERVARXQB GD (
GHO HVLPR SLDQR GL 3DOD]]JR 3LUHOOL LQJUHVVR GD YLD )L
&RPPLVVLRQH 5HIJLRQDOH $JULFROWXUD OY$VVHVVRUH 5HJLR
VRWWRVHJUHWDULR ([SR J)DEULJLRQPDROL LUOHSUB R DS A IQW 6D
SUHVLGHQWH GHONGPOFBOHKLR (PDQXHOH OHGRODJR $OEDQL
GH )HUUDUL H LO GLUHWWRUH GHO &RQFRUVR 6HUJLR &DQWRC

3HU UHQGHUH OJLPSRUWDQ]D H LO YDORUH GHOOYTLQL]JLDWLYEL
GHOOR VFRUVR DQQR PHGDJOLH DVVHJQDWH *UDQ OHGDJ!
GHOOD 6WDPSD JLXUDWL WHFQLFL H JLRUQDOLVWL GHO VH
LQ FRPPLVVLRQL GLHIHIXVMDWHR Q®D]IORQL UDSSUHVHQWDWH
QD]JLRQL SHU TXHO FKH FRQFHUQH L FDPSLRQL LQ JDUD

4XHVWIDQQR LO &RQFRUVR KD LQ VHUER DOFXQH SLDFHYROL
ORQGR XQ SULPRWRDGR FIXBUIJDPDVFKIWHROFDRGBRB]YR TQR
3ULPD IUD WXWWH OD FRQIHUPD GHOOD QRPLQD GL JLXGLFL
VHOH]LRQDUH 3/D 6FHOWD GHO &RQVXPDWRUH" 8Q HVSHULPHC
KD GDWR RWWLP LLDIQAPOOMDWYRBBHMILHU QHOOH GHJXVWD]LRQ
FRLQYROWL L UDJD]]L GHOOTY, 36bBRIE @LOS\DUD HRPH HIANWDR. RIOQ WH
&RQVRUJLR GXUDQWH OJHGL]LRQH

,O WHPD VFHOWR SHU TXHVWD GHFLPD HGL]J]LRQH GHO &RQFRU
VXD WUDGL]J]LRQH QHOOD EHUJDPDVFD QHVVXQ OXRJR SRWHYI
ODUWLQHQJR SHU OH GHJXVWD]LRQL GHO YHQHUGuU RWWREU

KWWS X2ww WRUQD HPR]JLRQL GDO PRQGR PHUORW H FDEHUQHW LQVLHPH
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,O0 FRQFRUVR SXQMD | DQHKEDDSWHVHQ]D GL SXEEOLFR QHOOD .
RWWREUH DSHUWD D FKLXQTXH IRVVH LQWHUHVVDWR DG DVV
FRQWDWWR FRQ YLQL OHUORW H &DEHUQHW SURYHQLHQWL GD

/ID JLRUQDWD GL VDEDWR RWWREUH YHGU] LQ PDWWLQDWD C
SN$IJIJUHID]LRQH FKLDYH SHU OD SURPR]JLRQH GL XQ WHUULWF
GD WXWWD (XURSD H OD SURFODPD]JLRQH GHL YLQL YLQFLWRU
GHOOD )LHUD GL %YHUJDPR

1HO SRPHULJJLR GL VDEDWR LO EDQFR GL GHJXVWD]LRQH VDU

&RPPHQWL
2UGLQI OHQR UH ‘HC

$JILXQJL XQ FREF

30XJ LQ &RPPHQWL GL )

KWWS X2ww WRUQD HPR]JLRQL GDO PRQGR PHUORW H FDEHUQHW LQVLHPH
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